Projektbeskrivelse:

Projekttitel:

Oprettelse af produktionskøkken til forarbejdning af lokale fødevarer.
Oplysninger om ansøger:

Lindbjerg Forsamlingshus er et I/S. med ca 50 interessenter. 

Forsamlingshuset har i sin nuværende skikkelse eksisteret siden 1935. 
Der har således været 75 år med en stabil drift og økonomi, hvor man har sat tæring efter næring.

Lokalsamfundet består af en befolkning med både varieret alders- og erhvervssammensætning. Der er mange børnefamilier (dagplejeordninger i byen) og tilflyttere fra de større byer. I området er der både konventionelt og økologisk landbrug med flere gårdbutikker af forskellig slags. 
Byen er placeret tæt på Harridslev og Randers med let offentlig adgang.
Forsamlingshuset har, ud over det almindelige program, gennem de sidste år afholdt flere arrangementer med fokus på fødevareforarbejdning og historisk formidling.

Formålet med projektet:
At give områdets indbyggere og små fødevareproducenter (gårdbutikker, biavlere mm) mulighed for at forarbejde og viderudvikle deres egne produkter. Dette kan ske ved at udvikle de eksisterende køkkenfaciliteter til et godkendt ”produktionskøkken”, der giver mulighed for autoriseret fødevareforarbejdning.

Et sådant køkken vil blive et samlingssted for både lokale interessegrupper og et sted der knytter land og by sammen.
Baggrund for projektet:
Tiden er til hjemmelavede kvalitetsprodukter og lokale specialiteter, men oftest mangler der - for den enkelte - et sted til produktion af sådanne produkter.
Med etablering af en mindre produktionsenhed og tilhørende pakkefaciliteter til forskellige produkter (vegetabilske såvel som animalske), vil det blive muligt for Lindbjerg Forsamlingshus at tilbyde en løsning på problemet. 

Faciliteterne vil kunne bruges af mennesker i hele Randers Kommune -enkeltpersoner, grupper, andre forsamlingshuse, gårdbutikker, småproducenter - såvel konventionelle som økologiske, have- og hobbyproducenter.
I dag ønsker mange at kunne producere et salgsprodukt ud fra deres egne varer, men mangler et sted at gøre det og viden om hvilke krav, der skal opfyldes for at lave kontrollerede produkter. 
Brugerne vil være lokale borgere, der vil bruge faciliteterne til at lave salgsprodukter ud af det overskud, de har i haven.

Endvidere er der direkte tilsagn fra andre brugere: Den lokale idrætsforening, Brugsen i Harridslev, økologiske gårdbutikker, konventionelle gårdbutikker mm.
Detaljeret beskrivelse af aktiviteterne i projektet:
Nedrivning af eksisterende køkken og opbygning af produktionskøkkenet.
Se nedenfor
Indvielse af produktionskøkkenet:

Alle lokale medborgere med interesse i fødevareproduktion inviteres. Der sendes særskildt invitation til Kommunens forsamlingshuse.

Alle gårdbutikker i Randers Kommune inviteres til introduktionsaften omkring køkkenet og dets muligheder.
Oprettelse af hygiejnekurser på officielt plan.
Mål: Teoretisk uddannelse af børn, unge og specialgrupper i almindelig hygiejne og madproduktion. Der er mulighed for afprøve det lærte i praktik og foretage evaluering.
Brug af ekstern konsulent: 6-8 timer/kursus.
Hobbyproduktion af syltetøj, saft m.m.
Udnyttelse af lokale råvarer til salg i gårdbutikker og detailhandel.

Forarbejdning/pakning kød, grønsager,frugt,honning mm

Mulighed for uddannelse.

Foredrag og produktion af mad ” jord til bord” ved forskellige gæstekokke.

Folk fra kommunen/Randers by inviteres til demonstration af lokalområdets fødevareproduktion - forsamlingshuset har tidligere haft besøg af Søren Gerricke, hvilket var en meget stor succes.
Brødbagning med henblik på videresalg (og til eget forbrug) – med udgangspunkt i de ”nye” lokale kornsorter.
Dertil kommer som hidtil traditionelle forsamlingshusaktiviteter.

Etablering af produktionskøkken:
Da der at tale om etablering af et autoriseret køkken, er det i lovgivningen overordnet beskrevet, hvordan et sådan kan og skal indrettes, og vi har derfor alene nævnt nogle af de enkelte elementer der indgår.

Følgende tekniske indretninger skal til:
· Rummet har forsamlingshuset
· Gulvet med tilhørende afløb opfylder betingelserne
· Loftet skal ændres til et vaskbart loft
· Væggene skal ændres til vaskbart materiale
· Døre og vinduer skal sikres, således at der ikke kan trænge dyr ind
· Der skal opsættes håndvask i lokalet
· Der skal laves luftudsugning
· Der skal indrettes yderligere vaskemuligheder til indgående varer
· Der skal laves kogefaciliteter

· Der skal være pakkefaciliteter

· Der skal laves opvaskefaciliteter(industrivasker)
· Der skal være køle- og frysemuligheder
· Der skal være lagerplads

· Der udarbejdes egenkontrolprogrammer. Disse egenkontrolprogrammer vil beskrive de produktioner, der må og kan finde sted. Se vedhæftedehenvisning til Fødevarestyrelsens sidt i denne projektbeskrivelse.  
Projektforløbet

Ansvarlige for projektet og dets forløb vil primært være forsamlingshusets bestyrelse, hertil kommer at forløbet opdeles på forskellige personer, ud fra disses stærke sider og kvallifikationer.
Den fortsatte daglige drift af køkkenet styres af 3 personer, hvoraf den ene på skift (1 år ad gangen) er ansvarlig. De 3 personer er grunduddannet i håndtering af fødevarer.

Det frivillige arbejde gennemføres af medlemmerne af huset: 

· Nedbrydning kan gennemføres af alle.
· Opbygning af køkken kræver ekspertbistand/konsulenter.

· Indkøb foretages af den lokale smed og folk med branchekendskab.

· Opstilling gennemføres af lokale håndværkere blandt medlemmerne.

· Egenkontrolprogrammer og uddannelsesprogrammer laves af medlemmer af bestyrelsens med erfaring i dette plus ekstern konsulentbistand til den del af opgaven hvor man ikke har tilstrækkelig viden i blandt de frivillige.
· Opsætning af hjemmeside, folder og kontakt til pressen gøres af formanden for forsamlingshuset. 

Hvordan bidrager projektet til at opfylde den lokale aktionsgruppes udviklingsstrategi: 
Skabelse af interessefællesskaber

Kriterier til prioriteringer:

· Styrkelse af nye samarbejder eller foreningsdannelser omkring aktiviteter med videregående perspektiv

· Lokalt engagement

· Øget kulturel eller social forståelse i lokalsamfundet

· Nyskabende sammenhænge

· Spændende lokalsamfund

· Formidling og offentliggørelse.

Kvantitativ målsætning frem til 2013:

· Tilskud til projekter der har fokus på dannelse/styrkelse af interessefællesskaber

Effekt af projektet:
Interessen omkring produktion af fødevarer og madlavning er stadigt stigende og er en af de ting der knytter folk sammen. Netop fødevarefremstiling er efter vores opfattelse en af de vigtigste faktorer, der knytter land og by sammen. Produktionskøkkenet vil blive det oplagte sted at mødes på tværs af alle skel, det være sig alder, bopæl, politisk indstilling, etnisk tilhørsforhold osv.

Vi er overbeviste om, at der vil være en stor interesse fra bysamfundets side. Dette vil fremme kommunikation, samhandel og forståelsen mellem land og byområder.
Aktiviteten vil betyde øget produktion (=beskæftigelse) af mere færdigbearbejdede fødevarer og salg af disse.

Arbejde for konsulenter til undervisning i fødevareforarbejdning, miljø, økologi mm.
Uddannelse af unge/voksne i fødevare-hygiejne/håndtering (10/år)
Hvordan vedrører projektet mindst ét af indsatsområderne fra bekendtgørelsen:
Bekendtgørelse om tilskud til projekter vedrørende etablering af attraktive levevilkår i landdistrikterne:
Kapitel 3, §8:
1) Basale servicefaciliteter

a. Etablering af nye servicefaciliteter

b.  Etablering af faciliteter til og gennemførelse af aktiviteter af betydning for livet i landdistrikterne, herunder erhvervs, kultur og fritidslivet i landdistrikterne og navnlig formidlingsrettede projekter, som involverer et bredt udsnit af den lokale befolkning i landdistrikterne.

Vi mener at projektet gennem en ren praktisk aktivitet vil kunne etablere et netværk, der også kan styrke samarbejdet og give nye sociale relationer.
Et værksted af denne type må, på trods af at det tidligere har været meget udbredt at færdigproducere sine egne varer, betragtes som en ny servicefacilitet i et landdistrikt.
Hvordan forventes det at projektet formidles:

· Der vil blive hold et seminar for interesserede 

· Der laves en pjece om mulighederne 
· Beskrivelse af køkken (foto/tegninger)

· Mulighed for aktiviteter

· Uddannelsestilbud

· Kontaktpersoner

· Der laves en hjemmeside
· Links til uddannelse, økologi, kommune mm
· Aktiviteter beskrives og udbydes (tilmelding)

· Mail-liste (automatisk invitation)
· Vi forventer at LAGen i Randers vil henvise til projektet.
· De lokale aviser vil blive kontaktet

· Relevante fagblade vil blive kontaktet 

Eventuelt yderligere oplysninger:

Projektbeskrivelsen indeholder ikke navnene på de enkelte projektansvarlige, da dette kun har interesse for de personer, der kender de pågældende mennesker.

Der er vedlagt regnskab og vedtægter fra forsamlingshuset.
Forsamlingshuset er ikke momsregistreret, hvorfor det selv bærer momsen.

Aktiviteter efter projektperioden:

Fast årsprogram efter projektperiode
	Tid
	Uddannelse
	Aktiviteter

	Forår
	Hygiejnekursus x 1
	Bagning ”stordrift” x 2

Produktion gårdbutik

Foredrag/spisning ved ”ekspert” x 1

	Sommer
	
	Saft og syltning x 2

	Efterår
	Hygiejnekursus x 1
	Foredrag/spisning ved ”ekspert” x 1

Bagning ”stordrift” x 2

Produktion gårdbutik

Saft og syltning x 2



	Vinter
	
	Julearrangement børn/voksne


Andre mulige aktiviteter efter projektets udløb:
Madlavning for grupper i og udenom aftenskolen – for eksempel bagning for børn, unge og voksne, gourmetmad, julekonfekt m.m.

Foredrag og produktion af mad ” jord til bord” ved forskellige gæstekokke.

Invitation af folk fra byen til demonstration af lokalområdets fødevareproduktion - forsamlingshuset har tidligere haft besøg af Søren Gerricke, hviket var en meget stor succes.

Mulighed for at forskeliige ikke etniske danskere kan præsentere deres traditionelle madkultur for såvel landbefolkningen som alle andre.

Brødbagning med henblik på videresalg (og til eget forbrug) – med udgangspunkt i de ”nye” lokale kornsorter.

Bæredygtighed
Bestyrelsen af forsamlingshuset er ansvarlige for at de økonomiske rammer overholdes. Dette har fungeret gennem mange år specielt også i de seneste år, hvor mange nye udgiftstunge arrangementer er kommet til.

Generelt:
Ved brug af huset betales følgende:

· Driftsudgifter (varme,lys mm) 

· Leje af lokaler (pris som i forsamlingshuset)

· Ved produktion til salg betales mindre afgift (dækker afskrivning)

· Rengøring

Andre indtægter:

· Aftenarrangementer – entre
· Undervisning

Muligheder for yderligere information:

Der er tidligere i projektbeskrivelsen henvist til reglerne for autoriserede virksomheder, der kan findes yderligere information på: http://www.foedevarestyrelsen.dk/Kontrol/Ny_virksomhed_hvordan/Forside.htm#7
Billeder fra tidligere køkken
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